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ble. Puede, pues, asegurarse que la pasteurizacion ng‘x:':
puede destruir los gérmenes patogenos de 1a leche y al =
mismo tiempo conservarla con sus propiedades fisicas,

quimicas y biologicas.

Los aparatos indispensables para hacer la pasteuriza: =

cién son dos: un pasteurizador y un refrigerador, y el
Sr. Gorbea puede dirigirse al Ingeniero Construector

A. Gauhin 170, Rue Michel, Bizot (19-21 & 14 Rue Lag-

son), XIL? Paris, para obtener catilogos, listas de pre-
cios é informes pormenorizados, pues no sabemos que
en la Repiiblica se vendan esos aparatos; ni que haya
quien pueda dar amplios informes sobre el particular

Estacion Agricola Central, San Jacinto, D. F., Abril
28 de 1911.

——

El Sr. Gaspar Méndez, de Tuxtepee, Oaxaca, hace la
siguiente

ConsuLTa,—. .. deseo que se me instruya en la fa
bricacion del queso y de la mantequilla....”

CONTESTACION.—Fabricacién de la mantequilla.—La
primera operacion es la descremacion de la leche, la que
debe ponerse en la descremadora 4 la temperatura de
25 4 30 grados centigrados, cuidando de que la méquina
se ponga en movimiento lentamente, aumentando la velos
c¢idad poco 4 poco hasta que el manubrio dé el niimero

de revoluciones que indica el constructor, y que la canti- ;
dad de leche que entre al tambor separador sea la su- 3

ficiente para que la erema salga en forma de hilo 6 cho-
rro continuo.

Obtenida la crema, debe guardarse en un lugar freseo
y con poca luz para que sufra un principio de acidificas
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, indispensable para obtener mantequilla de buen

y :.‘.;ggmr,_ olor, aroma y calidad. A la crema que se obtiene
. @ segundo dia se le pone una poca del anterior para que

le sirva de levadura y al dia siguiente se baten las dos
juntas.

. La crema debe ponerse 4 una temperatura de 15° 6
16° C., en la batidora empleando corrientes de agua fria
para bajar la temperatura 6 bafios de agna caliente para
elevarla y evitando siempre el mezelar directamente el
agua 4 la crema, porque la mantequilla sale de calidad
inferior.

La velocidad que se imprime 4 la batidora debe ser
constante durante toda la operacién, hasta que la erema
comienza & granular, momento en que el movimiento de-
be ser muy suave para que la mantequilla se obtenga
en forma de coliflor, pues cuando se forman bolas la
clase es inferior, por la cantidad de suero 6 leche de cre-
ma que queda dentro de cada hola.

- Una vez que la mantequilla ha granulado en la forma
indicada y soltado todo el suero, se retira éste, y se lava
aquélla varias veces en la misma batidora, hasta que el
4agna salga bien limpia. El agua debe ser lo mas fria que
8¢ pueda para evitar que la mantequilla se suelte.

* Bi se dispone de lavadora especial se lleva 4 este apa-
rato para quitarle el poco suero que pueda haberle que-
dado en la batidora; en seguida se guarda en un lugar
fresco 6 en el refrigerador (si se tiene), para amasarla
al dia siguiente y hacer los panes 4 las 24 horas después

_de amasada, los que se envuelven en papel impermeable,

Fabricacién de quesos—La leche descremada puede
emplearse en la fabricacién de quesos de pasta blanda
6 molidos,

Para los primeros se calienta la leche & 30° centigra-




156

dos y se le pone la cantidad de cuajo suficiente para ob: I.

tener la cuajada en una hora. Cuando estd de punte, (lo
que se conoce en que tocando la superficie con el ‘dorse
del dedo la cuajada no se adhiere), se va colocando, sin

dividirla, por capas superpuestas, en moldes de l4mina
estafiada provistos de pequefios agujeros, y de 25 centi-
metros de didmetro por 30 de altura, los que se disponen
de una manera ordenada sobre una mesa de cubierta aca
nalada, para darle salida al suero. Debe cuidarse de que
el primer molde no reciba las segundas capas sino cuan-
do el altimo haya recibido las primeras y de que una vez
que se hayan llenado por completo, queden en reposo has-
ta que la cuajada haya bajado una euarta parte del mol:
de; conseguido lo cual deben voltearse y dejarse hasta
que tengan los quesos la suficiente consistencia para que
al quitar el molde no se deformen,

Después de que se quitan los moldes se procede 4 la sa-
laz6n, la que se verifica por absoreién, poniendo una pe:
quefia capa de sal en la cara superior y laterales; al dia
siguiente se salan por la cara inferior de la misma mane:
ra, pudiendo 4 las 6 horas entregarse al mercado. Cuans
do esto no se verifique luego, hay necesidad de voltearlos
una vez por dia.

Queso molido.—Se procede en las mismas condiciones
que para el queso anterior, con excepcion del tiempo que

tarda en coagularse la leche, que sdlo debe ser media hos =

ra, y cuando la cuajada estd de punto se divide con cuechi
llas especiales 6 con paletas de madera, se deja en reposo
por 10 6 15 minutos, al cabo de los cuales se comienza &
comprimir con la mano hacia el fondo del tanque 6 de-
pbsito en que se opera, donde se trata de reunirla, pro-

curando quitar el suero & medida que vaya bajando, Des 8

be cuidarse que la cuajada nunca quede fuera del suero
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:gmﬂ hasta que se ha reunido toda en el fondo, que es
* emando el desuero se hace por completo, debiendo con-

finnar exprimiéndola con la mano hasta que quede lo

 més seca posible.

Iin seguida se pasa al quebrador de cuajada, y después
al molino 6 metate para molerla; hecho lo cual se proce-
de & salarla con el 2¢ de su peso de sal y 4 colocarla en
moldes chicos, los que se llenan por partes, bien compri-
midas.

A los dos dias se pueden mandar al mercado, y mien-
teas esto no se verifique se deben voltear una vez por dia.

Para mayores detalles, pueden consultarse las obras
sobre lecheria por Pouriau y Bochet, en francés, y por
Larbaletrie, en espafiol.

Estacion Agricola Central, 8an Jacinto, D. ., Mayo
24 de 1911.

Consurra.—El 8¢, Gilberto Lavin hizo la consulta
verbal siguiente:

~ 481 el alamo puede emplearse ventajosamente en la
region de la Laguna para la fabricacion del papel, sin
ejecutar todas las operaciones de la fabricacién sino s6lo
la preparacion de la pulpa.”

- CoNTESTACION.—Cualesquiera que sean las materias
primas para la fabricacion del papel, ésta comprende dos
series de operaciones: primera, la obtencion de la pasta;
segunda, la transformacion de la pasta en papel.

. Para la obtencién del papel fino se emplea de prefe-
rencia el tratamiento quimico de la madera ; pero hay un
procedimiento mecéinico por el que se produce una pasta
llamada pasta mecAnica de madera.
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Esta pasta puede mezclarse con la pasta quimica en
proporeién de 25¢ para el papel de escribir y hasta
en 764 para el papel de imprenta. Con esta pasta mecinis
ca sola se preparan papeles corrientes para empaque, Yy

cartones.

Hay varios procedimientos en uso para la obtencién
de la pasta mecinica, siendo los principales los de Woe’kL
ter, Aussidat y Angelis.

Se puede contestar al Sr. Lavin, que si puede obtenen
el papel de la madera de dlamo, siguiendo alguno de es-
tos procedimientos @ otro analogo. ]

Estacion Agricola Central, San Jacinto, D. F., Junm
28 de 1911.

—— [

ConsurTA.—Esta mafiana dejé en el Gabinete de esa

Estacion Agricola Central, en poder del Sr. Riquelme,

una caja conteniendo una planta seca, que me permito
suplicar 4 Ud. se sirva disponer, si en ello no tiene in-
conveniente, sea examinada é identificada, d4ndome &
conocer su nombre cientifico. Por indicacion del sefior
Riquelme, doy 4 Ud. en seguida los datos que tengo acer-
ca de dicha planta : crece en clima frio y en terreno de la
Mesa Central, y se le conoce, segiin los lugares en donde
se encuentra, con los nombres de “Pochote,” “Hierba del
Chopo” y “Guayule,” siendo, como se servird Ud. ver,

bastante diferente de la planta conocida con este dltima =
nombre. De sus tallos, cuando estin verdes, durante el
verano, se extrae un jugo lechoso que se convierte dess =
pués en una especie de chicle de color blanco y que sin

duda Ud. habri visto ya, porque de él hacen unas bom:
bitas 0 globitos que venden en la Alameda para los ni-
flos. Parece que esta planta produce en el otofio una es:

~ -~

: as pequeda que la del
,_a}godt)n pero brillante como la seda. He de merecer
‘Ud. me informe también cémo se reproduce la pldnta en
cuestion y todos los datos que juzgue importantes acerca
de ella.

- CONTESTACION.—Los naturalistas del pais conocen con
el nombre de “pochote” unos algodoneros arbéreos de la
familia de las Malvéceas, y con el nombre de “guayule”

'ﬁna planta de caucho, el Partenium argentatum, de la

familia de las Compuestas. La expresién “Hierba del
chopo” nos era desconocida.

La planta seca que se dejo para nuestro examen esta-
ba demasiado seca y alterada; sin embargo, creemos la-
ber encontrado en ella los caracteres que distinguen 4 la
especie Asclepias lanuginosa, L., de 1a familia de las As-
elepiadeas.

La Nueva Farmacopea Mexicana (1904), en nota de
la pagina 123, habla de esta manera : “Se extrae también
esta substancia (el chicle) de las hojas y tallo de la
hierba del chicle 1 oreja de liebre, Asclepias lanugino-
80, L. (Asclepiadeas), planta que abunda en el Valle de
Méxmo Tlaxcala, etc. A. ovata? y otras especies del gé-

Estacién Agricola Central, San Jacinto, D, F., Abril
10 de 1911.

A 8r. D. Julio Garcia Ochoa.—General Teran, N. L.

CoNsuLTA—; A qué es debido que algunos cueros de
- baquetilla curtidos con céscara de encino, aderezados
€on aceite de pescado y teflidos con acetato de hierro,
formen exudaciones que los hacen pegarse y les dan mal
aspecto?
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ConresTACION.—El defecto no se debe 4 la materig
curtiente, pues las materias resinosas que pudiera con-

tener no son solubles y no podrian ser absorbidas por
la piel para aparecer més tarde en forma de exudaciones.

Tampoco creemos que sea debido 4 la materia colo:

rante, en la cual interviene el hierro atacado por el feido ¥
acético, que se forma por la fermentacién del piloneillos

(ue se usa ordinariamente,

Es debido, en nuestro concepto, 4 un exceso en la can: 8
tidad de aceite que usan en el aderezo 6 4 la calidad de

éste, que puede estar falsificado con algin aceite secante;

y creemos que el remedio consiste en usar otra clase de” S8

aceite y s6lo en cantidad moderada.

Estacién Agricola Experimental de Ciudad Judres,
Chih., 14 de Enero de 1911.

——

ConsuLrTA.—Los Sres. Daudistel y Giorguli, de Méxi- =

co, D. F,, dicen con fecha 25 de Marzo préximo pasado,
lo siguiente:

“Por la presente les suplicamos muy atentamente nos
hagan el favor de decirnos si en México existe una espe:
cie de calabaza que en el comercio se llama “Loofah® &
con el nombre latino de “Luffa cylindrica,” de la familia

de las cucurbitéceas.
En caso de que se encuentre dicho vegetal en México,

mucho les agradeceriamos nos dieran informes para

poder obtener las semillas de esa planta.

CoNTESTACION.—Luffa cylindrica, Reem., L. opercult:
ta, Cogn. Estropajos.—Estas especies existen en las re- =
giones calientes del lado del Pacifico. Se venden estro-

‘." ;mgos en el mercado de Cuernavaca, Morelos. Dentro de
= lo8 estropajos, (esqueletos fibrosos de los frutos), estin

las semillas,

Estacion Agricola Central, San Jacinto, D. T, Abril

 3de1911.

——

CoNsuLTA.—Una muestra de fibra de “Vara blanca.”

Procedencia: Estado de Michoac4n.

Remitente: Sr. Manuel Guizar V. alencia, Guadalajara,
Jal.,, calle de Pedro Moreno ntim. 109.

Numeracion de la muestra en la Divisién: Diver-
808, 63.

Asunto: El interesado desea saber la manera de ex-
traer la fibra de dicha planta; que se le den datos acerca
de la bibliografia del asunto y que se haga el estudio

(quimico de la fibra,

CoNTESTACION.—El andlisis di6 los siguientes resul-
tados:
Por giento Comparacién

de fibra bruta con la fibra del yuts

T e e e 9.00 a 10.00
Cenizas 0.7 % 16
Impurezas (eliminadas con 4cido

acético y alcohol).....cccucvirnne. 6,40 1.0 a 4.0

Porctento
de fibra limpia

Hidrolisis a. (Pérdida de peso por
ebullicién con sosa cdustica, du-
rante 5 minutos) : 80 a 11.0
Hidrolisis b. (Pérdida de peso

por ebullicién con sosa cius-

tica durante una hora) 12.08
Celulosa 76.52
Aumento de peso por nitracién,.. 25.14

18.0 a 15.0
76.0 a 79.0
28.0 a 86.0

Bol. de cons, T. V.—11
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La fibra examinada se presenta bajo la forma de una W El aumento por nitraci6n es bajo. (Este debe de ser lo
red de mallas pequeiias, y forma una especie de cinta més alto posible.)
compuesta de varias capas (hasta cinco) muy faciles de ]
Separarse una de otra. Estas capas de fibra presentan
caracteres distintos & medida que van acercindose al ¥
centro del tallo: las exteriores son formadas de fibrag
muy gruesas, separadas por mallas de gran dimensién;
tienen poca flexibilidad y son muy fisperas. Las capas
interiores, por el contrario, estin formadas de fibras
més y més finas, blancas, mucho més tersas y separa-
das por mallas pequefias; tienen también poca flexibi-
lidad.

La constitucién anatémica tan especial de esta fibra
no permiti6 determinar la resistencia de las fibras ais
ladas, Esta misma constitucién dificulta la comparacién

[ : . de la fibra con otras ya conocidas y estudiadas. Las que gerie de ensayos hasta encontrar las mejores condiciones
b E“.W‘-‘u..',_( I & mas se acercan 4 ella, en este sentido, son el cdfamo y el b (duracién del enriado, etc.) para la separacién de la
.' ﬁqw;a‘.ﬂﬁ a g | rafia, aunque no presentan la red de fibra caracteristica fibra.
e [ . en la que nos ocupamos.
' ' La humedad es normal. (Una fibra debe tener la me-
nor cantidad de agua posible,)

La cantidad de ceniza, determinada sobre la fibra bru-

ta, que contiene muchos cuerpos extrafios, es demasia-

i

En resumen, las constantes quimicas de la fibra, de-
terminadas sobre el producto purificado, son normales.

Por otra parte, sus propiedades fisicas la hacen poco
apta para usos textiles, y su empleo se reducird 4 la
fabricacién de papel y de celulosa, y 4 la de artefactos
de jarcia corrientes.
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El método que sigue el interesado para la extraceién
de la fibra es apropiado.

Probablmente este procedimiento puede todavia me-
jorarse, sobre todo en lo que toca al enriado de la planta,
pues el tiempo que debe de permanecer en el agua varia
muchisimo segfin las diversas plantas, y aun depende de
otras condiciones. Serd necesario, por lo tanto, hacer una

e

e

Ademas, serd preciso unir al enriado un procedimien-
to mecéinico para acabar de separar el parénquima de
la fibra, tal como se efectia para el effiamo por ejem-
plo. Este procedimiento consiste principalmente en ma-
chacar la fibra seca y hacer que se desprendan las partes
parenquimatosas, 6 bien en raspar las fibras remoja- . I
das todavia hiimedas, por un procedimiento andlogo al ' [ {1
empleado para extraer las fibras del henequén. -. iJ::;dH 2

En la lista de libros que incluimos 4 continuaecion, H"

% encontraran detalles sobre estas diversas manipula-
Las pérdidas de peso por ebullicién con sosa, son nor- 4 tiones.

males. (Estas pérdidas deben de ser lo més bajo posi: _
ble.) Obras en espafiol ;
La cantidad de celulosa es normal. (Una fibra es tanto

do alta,

Las impurezas quitadas 4 la fibra son naturalmente
elevadas, puesto que esta fibra no parece haber sufrido
una extraccién conveniente. Por lo tanto, este dato tiene
poco 6 ningtin valor.

) 3 - -

El Jonote, por el 8r. Antonio Sala. (Publicado por la
mejor cuanto més celulosa contiene.) Becretaria de Fomento), .

R
i
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El Lino, traduccién por ol Sr. Chabert. (Publicado
- por la Secretaria de Fomento. )

En francés:

Hitier.—Plantes industrielles. (Encyclopédie agri-
cole.)

Charpentier.—Les textiles. (Encyclopédie chimique.)

Demoor.—Lin, culture et rouissage.

Hamon.—Culture du lin en Bretagne.

Lecomte.—Textiles végétaux. (Encyclopédie des ai-
des-mémoires. )

Marcandier.—Traité du chanvre.

Parent-Duhatelet—Le rouissage du chanvre.

H. Jumelle. Les cultures coloniales. II Plantes indus-

trielles.

En italiano:

Savorgnan.—Coltivazione ed industria delle piante
tessili, Milano.

Estacién Agricola Central, San J acinto, D. F., Abril
29 de 1911.

——l—

Rl 8r. Fidel Peral, de Huajuapan, Oax., hace la si-
guiente
ConsULTA,—“Hace alglin tiempo que me he dedicado

en mi finca 4 cultivar la linaza, logrando obtener en pé |

quefia escala resultados favorables. Hablando sohre el
particular con alounas personas, me dicen que debo de
aprovechar también, ademés de la semilla, la fibra qué
contiene la planta. Como por estos rumbos todavia estas
mos muy atrasados en asuntos agricolas, he de merecer
4 Uds. se tomen la molestia de darme algunos datos 0=

bre ‘este asunto.”
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ConTESTACI6N.—E] Agregado Sr. Eduardo Rodriguez-

* produjo el siguiente informe:

Si el Sr. Peral quiere obtener fibra de buena calidad,
deberd arrancar la planta antes de la floracion, pues
si quiere obtener semilla y fibra ésta serd de mala cali-
dad.

La planta debe arrancarse ejerciendo traceién en el
tallo, cerca del suelo, para arrancar la mata con todo y
raiz y que la fibra no pierda en longitud, lo que sucede-
ria si se cortase el tallo.

Arrancada la planta, se deja en el suelo hasta que se
gseque, y una vez recogida la semilla, si la hay, se ata
Ja planta en haces del grueso de un pufio y se procede al
enriado.

El enriado, que tiene por objeto destruir por fermen-
tacion la substancia que une entre si las fibras, ponién-
dolas en estado de ser ficilmente separadas de la corteza,
ete., se efectia colocando los haces en el fondo de un
rio 6 estanque, bajo el peso de piedras que impidan su
arrastre por la corriente 6 su subida 4 la superficie; el
enriado en agua estancada tiene grandes inconvenientes
para la salud, por los gases que se desprenden por la
fermentacion péctica.

Terminado el enriado, lo que se conoce en que la fibra
se separa ficilmente, se procede al secado y agramado.
Esta operacion, que tiene por objeto separar de las fibras
la parte lefiosa, se efectia por medio de aparatos més
6 menos complicados, desde el movido & mano hasta las
agramadoras mecéinicas; el aparato consiste, en prinei-
pio, en una ranura, dentro de la cual entra una pieza de
la misma seccion. El lino se coloca entre una y oftra,

haciendo entrar y salir alternativamente la pieza en
la ranura.




166

El agramado no basta para separar toda la materia -'
lefiosa de la fibra, y esta operacién debe completarse eon

el espadillado y peinado, operacién que se ejecuta ha-
ciendo pasar la fibra por agudas agujas de acero fijas
en una tabla, donde quedan todos los restos de corteza y

médula. Esta tiltima operacién puede también ser hecha

4 méquina.

Las operaciones posteriores consisten en el blanqueo
é hilado del lino. -

Estacion Agricola Central, San Jacinto, D. F., Mayo
30 de 1911.
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