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SLisemae

De la accion del cloruro de sodic en el organismo

La sal comin es una substancia de origen mineral ; for-

ma uno de los principales constituyentes de los cuerpos =

organizados; su funeion es la de regularizar la hidrata-

cion de todas las celdillas que forman dichos cuerpos or- =

ganizados.

Para que el cloruro de sodio pueda llenar su papel _
debidamente en cada una de las celdillas, segtin la teo- =

ria de Molesschot, es necesario que dicha sal se encuens

tre al estado naciente en las mismas celdillas; para la =8

formacion de esta sal concurre, por una parte, el cloruro

de sodio que se encuentra en los liquidos intercelularesy

por la otra el sodio que naturalmente contienen las mis-
mas celdillas. El dcido carbénico proveniente de las com-
bustiones animales, descompone, por su fuerza volumeé:

trica, la sal de los liquidos intercelulares; el cloruro ast =

formado se combina con la sosa de las celdillas, forman-

dose entonces el cloruro de sodio; esta sal es la que tieng™

la propiedad de atraer el agua para la hidratacion de lag '

celdillas. ; i
Si en el seno de cada celdilla no hay lugar 4 este cam-

bio quimico, entonces el agua destinada 4 la hidratacién o

queda retenida en los liquidos intercelulares, dando lu= =

gar 4 la hidroemia 6 caquexia acuosa. En estas condicior =
nes el enfermo aparece con languidez; el cansancio 1o

acomete pronto; los ojos lagrimean continuamente; hay =

tendencia en los animales 4 lamer el suelo, sobre todo i

encuentran un sabor salado; comen la sal con gloto- = ]
neria, y esto, sin embargo, no los mejora. No tardan en

aparecer hinchamientos hidrépicos en algunos lugares =

(papera).

La sal, en las celdillas epiteliales del intestino, llena:
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funcion de la absorcién del agna ingerida como bebi-
; 8i en dichas celdillas hay deficiencia de la sal y si

~ ésta llega 4 predominar en la superficie libre del intesti-
* 1o, entonces la funcitn es inversa: el liquido seroso de la
~ sangre que se encuentra en la circulacién del tejido epi-

telial, se trasuda y queda libre en el intestino, dando lu-
gar entonces 4 flujos serosos en la forma de diarreas de

~ cardcter enteramente pasivo: precisamente esto es lo

que acontece en las enfermedades de orden caquéctico.
« Por la accién del cloruro de sodio se regulariza la can-

- tidad de agua que deben contener los gl6bulos rojos de
* la sangre, dando lugar con ello 4 que conserven su for-

ma y consistencia. La deficiencia de esta sal da lugar

' éque el agna superabunde en el suero sanguineo, 4 que
= los globulos rojos se deformen ¥ pierdan su consistencia,
abatiéndose por tal motivo la proporcién de los mismos,
" __;gizdando lugar como resultado final 4 las anemias de or-
~ den caquéctico: tal es el tipo de la enfermedad en el
- ¢aso de la distomatosis

~ Con relacion al estémago, la sal desempefia un papel
diuy importante en las celdillas péeticas: bajo el influjo
de su descomposicién por la fuerza volumétrica del 4ci-

' ﬁdg carbbnico, el cloro que queda libre se combina con el
~ hidrbgeno, formandose el 4cido clorhidrico que juega un
. Papel importante en la digestién estomacal; la sosa li-

bre se combina con el fcido carbénico y pasa 4 la san-

- gre. La falta de sal en las celdillas pépticas da lugar al
aumento de mucina, haciendo la digestion dificil y retar-
i dada; los alimentos que no han sufrido la digestién del
- 88fbmago pasan al intestino obrando como CUErPos ex-
3 ﬁ‘aﬁos y dan lugar 4 las diarreas indigestas y 4 la pér-

dida del apetito.
- Estos datos apuntados podrin servirnos de una buena
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base para la aplicacién de la sal comian como elemento™
curativo de la enfermedad determinada por el distoma -

hepitico: desde luego se desprende que en la enferme. =

dad la caracteristica dominante es el desequilibrio me-

lecular de la sal en los diferentes movimientos vitales ;

que constituyen la vida; pero que, si la substancia se

llega 4 ministrar en dosis brutas 4 los pacientes, éstos 3

no podran asimilarla, quedando entonces en los liquidos
intercelulares, en los cuales es méis perjudicial que be-
néfica, pues determina 6 da lugar 4 los fenomenos exos-
mdticos, substrayendo entonces de las celdillas su agua
propia, la que viniendo 4 aumentar la que se encuentra

en los espacios intercelulares da lugar 4 los fen6menos

hidrépicos, que son de los principales caracteristicos de =
las caquexias parasitarias, como la distomatosis. Para
Schiissler, el desequilibrio de tal naturaleza se puede =

restablecer por la ministracién de la misma sal, pero en

dosis infinitesimal; bajo esta forma y ministrada per

A

unas cuantas ocasiones, el organismo queda facultado =
para tomarla después de cualquiera fuente: ya sea d& =
la contenida en los alimentos 6 bien en la forma cruda, =
como es costumbre darla & los ganados, sin que pueda

llegar 4 ser nociva.

Bajo estos conocimientos es posible hacer la apliea-

cién de la sal, pero restard buscar la forma que pueda ]

ser prictica y econdmica: las preparaciones que nof

ofrece Schiissler pueden llenar ambas condiciones; 1a8 =
medicinas dosificadas en la forma infinitesimal se hacen :
altamente baratas y por tal motivo es posible curar @ =
los animales de muy poco valor intrinseco. La ministras =

]

cién de la medicina serd la que pueda dificultarse cuans s

do se trate de un buen ntimero de animales enferniosj

pero esto mismo no entrafia un obstéculo insuperable,

~ pues la accién de la medicina, que puede aleanzar més
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de las 24 horas, hace que la dificultad ¥ el trabajo puedan
ser cada 48 horas; si hay que reducir el tiempo de mi-
nistracion, esto serd solo en un nimero reducido de ani-
males, los cuales podrén necesitar las dosis mas fre-
cuentes en razém de la gravedad’que presenten. Est),
naturalmente, vendrd, 4 disminuir mucho el trabajo y ei
maltrato que los animales podrén recibir con motivo de
8l curacion: veremos primero la preparacién de la me-
dicina.

La preparacion de la medicina es bien feil; el autor
indicado prefiere Io que Ilama “trituraciones,” las cua-
les se preparan del modo siguiente: la proporcién es de
una parte en peso de la substancia medicamentosa por
noventa y nueve de azticar de leche; bajo esta base se to-
ma, por ejemplo, un gramo de cloruro de sodio quimica-
mente puro; este gramo se mezela €0 un mortero con
88 gramos de azicar de leche, se trituran ambas substaﬁ-
cias en el mortero durante 15 minutos; cuando la mezcla
¥ la trituracion se han efectuado enteramente bien, se
afladen otros 33 gramos de lactosa, y durante otros’ 15
,.miflutos se trituran con la mezcla anterior ; se toma por
tltimo otra cantidad de 33 gramos de lactosa y se sujeta
gﬂn la mezcla anterior 4 igual manipulacién, terminada
la cual queda entonces preparada la primera trituracién
£n 1& escala centesimal; pero esta primera divisién no lo
_q?;'ia todavia en grado suficiente para que con ella, pu-
diéramos encontrar resultados satisfactorios ; & fin de

| Omseguir éstos serd preciso que llevemos dicha division

é.;i.g.l‘ados mas elevados: en la tercera se pueden encontrar-
ya hechos positivos; para obtener la tercera trituracisn
S€ procede de la manera siguiente:

Se toma una parte en peso de la primera trituracién
Bol. de cons. T, V.—9
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y por un procedimiento igual al anterior se tritura com

noventa y nueve en peso de aziicar de leche; de este mo:
do se obtiene la segunda, y para la tercera se procede
de ignal modo. En la forma indicada seria posible 1le-
var las trituraciones al grado que se desease; es fre-
cuentemente empleada la division llevada hasta la 200 ¢.5
pero esto solo se puede conseguir con aparatos ad
hoc, que no pueden estar al alcance sino de los labora:
torios del ramo, Lo més acertado serfa llevar la divi
si6n hasta la sexta, siguiendo el mismo procedimiento;
hasta el grado indicado los resultados son mas efecti:
VOS.

Ia dificultad que en esto surge es de la sola voluntad
de los que en la forma de la medicina no ven de una
manera palpable que realmente pueda haber substancia
medicamentosa, sencillamente porque no se puede en-
contrar reactivo para revelar la presencia del cloruro
e sodio, pero si en lugar de un reactivo material se

-emplea como reactivo un sujeto vivo, no se tardara mu-

‘cho tiempo en empezar 4 observar las modificaciones que
sufren las diferentes funciones sobre las cuales obra la
'substancia; bastar4 en todo caso la resolucion de poﬁ&ﬁ
4 prueba la medicina para adquirir la conviccién plena
de que en el preparado existe el medicamento; pero en
cantidad infinitesimal, para ser s6lo revelada por los fe-
nbémenos de la vida.

Con respecto al modo de administracion sf puede ha-
‘ber alguna dificultad, pues se requiere darla individual
mente, de otro modo se corre el riesgo de que sea infitil la

medicina, pues siendo ésta en cantidad tan insi enificante

«cualquiera otra substancia podria nulificar esa pequefia
cantidad ; pero contando con que no es preciso dar gran

.des cantidades para alcanzar un buen efecto, pues pard =

131

esto una pequefia cantidad basta, se
ueda bien simpli i

: A ;{ simplificada. La dosig que se requiere sers

; ladamente, la cantidad de polvo que se pue(;,
0mar co | .
] con la punta de un cortaplumas; con este cono

cimient, ari

a do bastaria entonces hacer unas Pequeflas cucha

Hias, de cuerno por ejem o
plo, para poder tom

Y0 que deba ministrarse, et

infiere que la tarea

Para fflar la medicina bastarfan - una persona f
4 pr()f-'lsta con el pomo de log polvos y Sian
:y un numero suficiente de ayudantes par;; ¢
ITegos que se les debe dar la medicina ; log
dantes abren la hoca del animal y el (; er
el Ilaolvo‘ Con seis personas se pue{ien mep :
animales
horas.

En los ¢

la cucharita,
oger 4 los bo-
mismos ayu-
dor deposita

g - afltzoiz bien graves se requerird dar la medicina
3 » Pero estos casos muy graves sélo pueden
e'ncontrarse en la proporeién de unos 15¢, por cu

tivo el trabajo para ellos es bien poco. Eri los cas{f)z =
'FlOS graves la dosis se puede repetir cada dos 6 eualzclri
dia.;s, J aun puede hacerse cada ocho dias teniendo el
lﬁ.‘:.mdado de dar, en el intervalo, una buena dosis de sal
gi;i la forma que ya antes se indico; en tal caso no po-
a 'haber agravacion, pues entonces el animal bajo el
;Jni-?lu?o de la dosis infinitesimal, queda faculta:do ara
-ﬁs:mﬂarse la sal que le haga falta, tomandola de Ia f}i)len-
F‘e_dﬂnde la pueda encontrar, ya sea en los alimentos, on
g.l agua 6 en la forma que es costumbre. o

ﬂof[‘auto ‘en este modo de medicacién como en el indica-
0 anteriormente, los resultados son efectivos; mi exi,e

.‘;’.if;:c;a personal se refiere principalmente al primero, ¢l
1€ he podido llevar 4 la préctica ’

E . con resulta -
tadores; esto me inclina il

4 recomendarlo contra una de
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i
1.

tantas enfermedades que siempre se han reputado coing -_

incurables en los ganados.
Fuera de los medios medicinales ya indicados, es de

recomendarse que se lleven 4 la préctica las medidas
que anteriormente se han sugerido, pues sin el c'oncurso
de dichas medidas es dificil y tal vez imposible Ilé
gar 4 extirpar una plaga que causa muchas pér.didas de
ganados. Las medidas se deben extender principalmen-
te al saneamiento de los terrenos de agostadero, pues
s6lo con ellas se podra conseguir que en lo subsecuen-
te los ganados no se lleguen 4 enfermar; de otro mo-

do, y por muy activas y eficaces que sean las medi

cinas que se empleen, siempre la mortalidad de animales
significars pérdidas de dinero, representado por el va-
lor de los animales que se mueran.

Escuela Nacional de Agricultura y Veterinaria y s
tacion Agricola Central, D. F., Abril 25 de 1911.

Bl Sr. Ulises Bezanoy, Director de la Destileria Mo
derna “La Internacional,” 8. A., de Celaya, dice entre

otras cosas lo siguiente:

CONSULTA.—%...me permito manifestarle que en nues:
tra negociacién deseamos darle impulso 4 la industria

del aceite del maiz, y para que conozea la clase que pro- =
ducimos le hemos remitido por express una muestra, Si=

plicindole hacerla examinar y comunicarnos la opinién

que sobre el articulo se tenga. Indudablemente que el

Sr. Calyino, que por la prensa ha estado tratando del

asunto, atenderd, la valiosa recomendacion de Ud. y nos
prestard su ayuda en los siguientes datos que deseamos, =
Deseamos quitar 4 nuestro aceite el olor de la bencingd
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‘y conocer el método industrial mas apropiado para cla-

rificarlo mis todavia.

~ Baber el tanto por ciento que contiene de glicerina,
y qué método deberiamos emplear para extraerla.

Con el objeto de conocer todo lo que se relaciong con el
aceite de maiz, nos interesamos por adquirir los libros
mAs modernos y recomendables, esperando nos veremos
favorecidos con este dato. Dichos libros los preferire-
1:.*1_103 escritos en espafiol 6 francés,
~ Ademés, nos es también interesante saber cugles son
lés clases de maiz que contienen mayor cantidad de gra-
§a, pues como antes hemos dicho, nos interesamos por
llevar el negocio del aceite 4 una gran altura.”

- CoNTESTACION.—Segiin los andlisis practicados en la
Estacién Agricola de Champaing, los gérmenes del maiz
contienen al estado seco 53¢ de aceite, del que industrial-
niente s6lo se puede extraer el 407,
* El grano entero contiene de 4.70 4 6.53¢.
- Segiin los estudios practicados en otra Bstacién Ex-
penmental de Illinois, los maices precoces y los dulces
son los que proporcionan mayores cantidades de aceite,
encontrandose entre los recomendables las variedades
ﬁiguientes:
. Maiz “Mina de Plata,” de Iowa, E. U,
. Maiz “Leaming,” de Willmington, Ohio, E, U.

Maiz “Amarillo de Reid,” de Jazewel, Illinois, E. U.

. Maiz “Favorito de Riley,” de Indiana.

De estos estudios se puede presumir que nuesiras va-
}'ledades precoces son también las méis ricas en materia
grasa.

- Estacion Agricola Central, San Jacinto, D, F., Mayo
29 de 1911.
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El Sr. Juan de la Torre hace la siguiente

CoNsuLTA,—* Yo exporto limén en gran escala
4 los Estados Unidos, y el afio pasado, que fué el primer
afio que yo me dediqué 4 esto, sufri pérdidas considera-
bles con el lim6én que se maduraba antes de empacarse,
Yy éste muchas veces tuve que tirarlo en estado de pudri-
¢ién porque siendo muchisimo no podia hacer ningtin uso
de €. El limén que exporto lo empaco verde, pero bien en
sazon, y es mandado siempre el mismo dia 6 cuando mu-
cho al dia siguiente del en que se corta, pero cuando
mis remesas estin completas, con frecuencia me sucede
que se me queda alguna cantidad que para mandarse al
tercer dia de cortado ya no sirve porque ya no llegaria
en el mismo estado de madurez 4 su destino. Yo trato
de utilizar el limén que se madura antes de mandarse
¥ para el objeto me he hecho de una miquina para ex-

traer jugo de limém, con capacidad para 10 barriles
diarios y estoy tratando de investigar el procedimiento
para conservar, purificar y exportar el jugo embotella:
do, para preferir extraer el jugo de todo mi limén, si esto
da mejores resultados, a mandarlo como hasta la fecha

CONTESTACION.—EI jugo de lim6n se obtiene, ya con

prensas 0 ya con pequefios trapiches. Con una buena

prensa, y estando el limén en buenas condiciones, se

pueden obtener de 30 & 35 litros de jugo por barril (de
160 litros) de limones,

Para exportar el jugo es necesario quitarle todas las
impurezas, como son las semillas, los fragmentos de
pulpa, cuerpos extrafios, etc., & cuyo efecto se tamizd
perfectamente y se deja reposar en toneles que llevan una :

llave 6 espita 4 10 centimetros sobre el fondo, 4 fin de 8-

car el liquido separdandolo del depésito por decantaciom 3
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Seria de aconsejarse filtrar el jugo sobre telas para
quitar las particulas tenues. Se expide en barriles 6 en
botellas, pero de todos modos debe procurarse que log
recipientes queden bien llenos y herméticamente cerra-
dos. Empleando el 4cido salicilico en la proporcién de
medio gramo por litro, el jugo se conserva durante mucho
tiempo. No hay que olvidar que el 4cido salicilico es pe-
ligroso para la economia.

Se puede aconsejar al Sr. J. de la Torre que en lugar
de procurar la conservacién del jugo de limén, que no
puede ser prolongada, trate de obtener 4cido citrico 6
cuando menos citrato de cal. Son estas substancias de
gran demanda en el comercio, por sus miltiples empleos
en gran escala en varias industrias.

El 4cido citrico sirve para la fabricacién de limonadas
gaseosas, se emplea en la confeceién de citratos de mag-
nesio efervescentes, en la preparacién del citrato férrico
amonfacal, empleado en medicina; esta Gltima sal se
obtiene calentando en bafio de maria 100 partes de
acido citrico con 53 de hidrato férrico precipitado y 18
de amonfaco; se deja enfriar, se seca sobre placas de vi-
drio 4 40° C., recogiéndose luego en forma de escamas
de un color rojizo obscuro, usadas en la preparacién de
jarabes ferruginosos.
~ El 4cido citrico también es muy empleado en tinto-
reria, en la fotografia, para la preparacién de papeles
sensibles 4 base de citrato de plata, en impresién, ete., et-
cétera.

Se consumen grandes cantidades de 4cido citrico,
proporcionadas en su mayor parte por Francia, Italia
¥ Espafia.

Parece que hasta hoy nadie se ha ocupado en México
por la obtencién de esta substancia, y ya que el Sr. de
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la, Torre se ha fijado en la explotacién de los hermosos ¥
grandes limonares que existen en el Estado de Colima,
quizd pueda emprender con éxito en la fabricacién del
acido citrico, que es bien sencilla, permite aprovechar los
limones més averiados y es una vélvula mantenedora
del producto limén.

El 4cido citrico se obtiene por varios procedimientos:
uno de los més sencillos y usados consiste en extraer el
jugo de los limones desprovistos de ciscara v semillas, y
sujetarlo luego al ealor hasta la ebullicién, con el objeto
de separar las substancias albuminoides por la coagula-
cibn ; depositadas éstas en el fondo, se decanta el liquido,
(ue se trata luego con cal apagada 6 cal viva, llevéndose
inmediatamente después 4 la ebullicién, hasta precipitar
el eitrato cdlcico, insoluble en el agua caliente y poco so-
luble en el aguna fria, que se descompone por el 4cido sal-
farico.

En la solucion concentrada se van formando cristales
de dcido citrico que se depositan en el fondo.

Para todas las operaciones en que interviene el 4cido
sulfirico se hace uso de recipientes de plomo.

Por cada cinco litros de jugo se agregan cuatro y me-
dio kilogramos de 4cido sulffirico 4 1.845 de densidad y
28 kilogramos de agua ; se mezclan, se agita fuertemente,
¥y se lava en agua fria separando antes el sulfato de cal
depositado en el fondo.

Los licores obtenidos se concentran al fuego hasia
la densidad de 1.13, luego se evaporan en calentadores
planos al bafio de maria, hasta que comienza la cristali-
zacion,

La eristalizacién por enfriamiento se concluye al cabo
de 24 horas.
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- Perret propone precipitar el jugo de limén por la

magnesia en exceso,

Kuhlmann propone el empleo del earbonato de barita,

Se puede también sefialar como procedimiento para
obtener el dcido citrico, la fermentacion del azicar por
el Citromyces Glaber y Citromices Pfeffrianus.
+ Ellicor neutro puede fermentar la mitad del aziicar.
“El citrato se obtiene tratando 100 litros de caldo de 1i-
mon por 45 kilogramos de eal viva 6 60 kilogramox de
cal apagada.
+ El deido citrico cristaliza en prismas rémbicos, tiene
un sabor dcido agradable, es soluble en el agua, en el al-
eohol y muy poco soluble en el éter. Por el calor se
transforma en cido acnitico (175°)

En Italia se compran 100 kilos de citrato de calcio con
126 liras ($ 48.83).

Estacién Agricola Central, San Jacinto, D. F., Mayo
18 de 1911.

——

8t. D. Eduardo Gutiérrez.—Minas de San Pedro, Chi-
huahua.

CONSULTA.—Desearia saber la cantidad de piloncillo
que se necesita agregar 4 cada quinientos kilogramos
de sotol picado para obtener sotol (alcohol).

CONTESTACION.—Hay que agregar la cantidad de pi-
loncillo necesaria para dar el mismo sabor que tiene la
mfusion de sotol, que ordinariamente se fermenta.

- Estacién Agricola Experimental de Ciudad Judrez,
Chih., Febrero 25 de 1911.

——
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ConNsuLTA.—Una muestra de alcohol de jugo de ba,,".
zo de henequén.

Procedencia: Yucatin.

Remitente: Direccién General de Agricultura.

Numeracion de la muestra en la Division: Divers
sos, 29,

Asunto : El remitente dice lo que sigue: “Por separado :
remito & Ud. un frasco conteniendo aleohol obtenido del =

jugo del bagazo del henequén, & efecto de que se sirva

Ud. disponer que esta Estacién 4 su cargo haga el exa:

men correspondiente de dicho liquido, especialmente

por lo que respecta 4 la utilizacion del mismo como
bebida y para la obtencion de licores y otros liquidos

alcoholicos.”

ConTEsTACION,—Hecho el andlisis dié el siguiente re

sultado:

Densidad

Grado aleohdlico real, 4 15°C.......

Extracto seco en 3 horas, en bafio
maria (Método oficial francés)..,  0.040 gramos por litro,

Alcohol amflico.....cvivvsseriseninensss  NO hay.

FHEPArOLi. i ik ressiae | N0 BAY;

Acidez, calculada en C,H,0,....i....

94.7 % Gay - Lussac,

0.080 gramos por litro,

Eteres calculados en C,H.0,C;H;...  0.1056 gramos por litro. i

Aleohol isobutilico
Aldeida acética Trazas.
Aldefda fOrMICa. soivsvmresanarasessians

n
b

0.088 gramos por litro,

Los caracteres organolépticos de dicho alcohol fuemn -
los siguientes: sabor desagradable, picante, con mucho
tufo, y color bastante cristalino. Los residuos de una
destilacién fraccionada dieron un producto de reaceién
4cida de color amarillo obseuro, con un olor muy des
agradable, Estos residuos tratados por una solucién dé
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" §osa presentaron una pequefia saponificacion, despren-

diéndose un olor muy pronunciado 4 cebolla. Dada la
pequeiia cantidad del producto de que disponiamos pa-
ra analizar, no pudimos seguir el estudio adelante para
definir bien los residuos de dicha destilacion.

Por el examen practicado concluimos que dicho alco-
hol no se puede utilizar directamente como bebida, ni
tampoco para la preparacion de licores, si no se somete
4 una cuidadosa rectificacion.

Estacion Agricola Central, San Jacinto, D. F., Abril
11 de 1911.

B

ConsuLTA.—E] Sr. Arturo V. Niifiez, Presidente de la
Union Agricola de Tuxpan, dice:

“Con referencia al atento oficio de Ud. niim. 1854, gi-
rado por el departamento de Ensefianza Agricola y Pla-
gas, me es honroso exponer en la presente el procedi-
miento empleado para la extraccion del aleohol de la
planta del zapupe.

Cavando un hoyo en la tierra se calent6 suficientemen-
te, depositindose después en él veintiséis troncos de di-
cho textil, de los cuales se extrajo en seguida el jugo
que se verti6 en una caja de la forma de un paralelipipe-
do 4 guisa de caldera, cuya abertura se eubri6 con una
tapa de madera perfectamente adaptada y sobre ella
se coloco el cabezote, dando principio la destilacion que
ofrecié satisfactorios resultados por la abundancia rela-
tiva de alcohol de buena calidad.

Como Ud. lo puede observar, el procedimiento no pu-
do ser méis rudimentario y los aparatos mis primitivos
¥ deficientes.
~ En tal virtud esta Sociedad, aceptando el ofrecimien-




