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(B), donde se recogen los productos alquitranosos que
exuda la madera durante la destilacion.

Del recipiente superior (B’) los productos volétiles
no condensados pasan por un tubo (f) 4 un aparato
refrigerador (C), que hace liquidar los vapores conden-
sables, mientras que los gases permanentes van por un
tubo especial 4 contribuir 4 la alimentacion del fogbm.

Un tubo de vapor (¢) que llega 4 1a base de la caldera
permite inyectar vapor al principio de cada operacion,
para regularizar la calefaccion de la lefia, y al fin del
trabajo para facilitar el enfriamiento del carbon.

Cuando se destilan coniferas en este aparato se ob-
tiene en el condensador esencia de trementina, que S&
rectifica al vapor sobre una lechada de cal; después fci-

v en el recipiente (B) se recoge un alqui-

do pirolefioso, ]
tré4n de muy buena calidad, que por una simple decan:
efiosas

tacion en caliente se separd de las partes pirol
que se agregan 4 las del condensador.

Cuando se opera sobre esencias no resinosas y muy
particularmente sobre el 4lamo, se obtiene un alquitrén
muy fluido y rico en creosota; se le emplea en la pre-
paracién de los llamados cueros de Rusia, 4 los que €O
munica un olor cardcteristico muy buscado.

Segtin Hessel los rendimientos en peso SO

mino medio los siguientes:

n por tér

{.—Destilando mezclas de diversas especies de ma

dera:

Acido pirolefioso
Fsencia de trementina

Alquitran

Boletin de consultas.—Tomo 1

Aparato Sueco
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2.—Carbonizando exclusivamente dlamo secado al
aire:

e ST

San Jacinto, 9 de Marzo de 1908.

——

El Sr. D. Francisco Angulo, de la hacienda de Zipi-
meo, Vado de Aguilar, Puruéndiro, Mich., en escrito de
fecha 20 del actual, dice & esta Direccién :

CoNsuLTA.—Por la presente me permito suplicar 4 us-
tedes atentamente, se sirvan indicarme la manera més
practica de saber si un 4rbol puede producir “Goma
Caucho” y la cantidad, pues al Sur de esta region existen
bastantes “Palos” muy parecidos al “Palo amarillo” y
entiendo que este tiltimo tiene algo de la substancia arri-
ba mencionada.

CONTESTACION.—La manera de saber si un 4rbol con-
tiene hule consiste en hacer incisiones oblicuas, con una
bacha 6 un machete, en el tronco, recogiendo el jugo
extraido y analizindolo. En cuanto 4 la cantidad que
pueda producir, s6lo podri averiguarse en el propio te-
Ireno, midiendo el liquido que se obtenga, durante la
operacion del escurrimiento, en una vasija graduada 6
de capacidad ya conocida.

En efecto, el Palo amarillo ( Euphorbia eldstica Alta-
mirano y Rose), encierra en la corteza un jugo lechoso
uy abundante, de color blanco amarillento, que se
tagula en su mayor parte, al salir de las incisiones,
188 cuales, como se ha dicho, se hacen con machete 6 ha-
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cha. Esta es la manera como S€ hace la explotacion del
Palo amarillo. Los trabajadores de las fincas, informan
que hay drboles muy productivos ¥ otros que casi nada
dan. A pesar de estas variaciones, se caleula que el pro-
ducto medio de cada drbol, en el término de un afio,
es de tres litros, obtenidos en tres sangrias parciales,
de un litro cada una.

Si desea Ud. més detalles acerca de la planta de que
nos ocupamos, puede pedir al Instituto Médico Nacional
(esquina de Balderas y Ayuntamiento 1202. México,
D. F.), el folleto correspondiente al Tomo VII, del mes
de Agosto de 1905, en donde se halla descrito el Palo
amarillo y el sistema que S€ sigue para su explotacion
en el Rancho de Atecucario.

San Jacinto, Abril 27 de 1908.

—

ConsurmA.—En escrito fechado el 8 del corriente, €
Agente de Agricultura en Jonacatepec, Morelos, dice

lo que gigue:

T misma persona que e trajo el latex que remit
4 usted el 4 del pasado para su an4lisis, me ha traido
otra muestra de &rbol distinto. Al efecto, por COTTE0 de
ayer remiti 4 esa de su digno cargo una muestra dela
madera que produce también una lechecilla, la que €%
trajo por medio de incisién en la corteza y puesta en
coccién produjo la goma ya compacta que también acom-
pafié con la madera, en una cajita de carton.

La persona interesada, en vista de este resultado, St
plica 4 Ud. por i conducto, dé sus respetables ordenes,

4 fin de que se la diga si habra otra manera més facil
de extraer la leche del 4rbol, porque por medio de 1t
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incision es m i A
e uy trabajoso y tal vez no sea costeable pues
érbol contiene mucha goma, como es t:;
3 an es-

Lo que tra ibo ¢
muest%as nscrlk')Q 4 Ud. remitiéndole por separado las
R hiue se citan, 4 efecto de que se sirva Ud di".
0. : g o . A I‘“
ga por la Divisién respectiva de esa Estaciéa
11

el estudio corres i

pondiente, y en su o i
- portunidad i
que 4 este Departamento el resultado it

C Sr e 6 AN =

el cuadro siguiente:

Andlisi
dlisis de una muestra de goma remitida
por la Seeretaria de Fomento

Substancias gomosas solubles en aleoliol

Substancias i i
: % e e
L }dS Inorganicas y organicas insolubles en
S
A ol, acetona, cloroformo, bisulfuro de car
ono, tetracloruro de earbono y bencina

25.09 ,,

100.00 %.

4,62

Seotin p
i plfnme;aPlofesor Sr. Manuel Villada, la muestra de
] rece ser del arbol i J
£ . conocido vulearmente con
. ;e; de Qacaloxochll 0 Huicil, perte;eciente a (;1:
) umeria rubra de la familia de las Apocin '
pocineas.
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I—Cambiando la direccién de las incisiones con res-
pecto al eje de la rama 6 tallo; es decir, que se hagan
unas perpendiculares al eje, otras inclinadas hacia uno
@i otro lado del mismo eje y otras en forma espiralada,

I11—Profundizando las incisiones y aun cortando ¥
separando parte de la corteza, ¥

111.—Haciendo unos cajetitos en el mism
do su diametro lo permita, 4 fin de que el latex se reuna

y deposite alli.

o tallo, cuan-

Estas indicaciones se dan de un modo general y por

analogia con los procedimientos que sé siguen en la ex-

traccién de resinas. Para precisar de un modo conciso

el mejor procedimiento para recoger el latex, es dificil
hacerlo desde el laboratorio, tanto més cuanto que el
latex de la planta de que s€ trata, pierde violentamente
su fluidez 6 se concrefa facilmente al contacto del aire.

Serfa preciso, pues, hacer experimentos, y si la reco-
directa del érbol en vida no fuere remuneradora,

leccion
4 la extraccién quimica de las ra-

tendria que recurrirse
mas delgadas.
28 de 1908,

Divisién de Quimica—San Jacinto, Marzo

——

A.—El1 8r. F. Vera Lozano, de Jalapa, Vera

CONSULT
retaria entre otras cosas lo que

cruz, dice 4 esta Sec
gigue:
contestar 4 Ud. el contenido

“Hoy tengo el honor de
fechado en ese Ministerio el

de su oficio ntimero 1140
12 del presente, y que €8 como sigue:
4 Ud. un capullo entero de seda del rbol

Adjunto
a y un nido de gusano del mismo

llamado hoja angost
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arbol ; un i)
j .a coleceién de gusanos del guayab ji
Ya examinan; y una poe s
e : ] i poca de seda de la hoja ancha que
- t colecclon ; espero serd de su aprobaci(n; »
y e transcribo 4 Ud ‘
. . para su conocimi i
g p conocimiento, remi-
P 0 las muestras de qu
> que se trata, 4

efecto de que esa F I
i que esa Estacion de su carco haea el )
relativo. go haga el estudio

CONTESTACION i
NTESTACION.—Recibi
i Recibimos muestras de unos ousanos
aprican seda, con sus ni o i
‘0on sus nidos y capull
A ° Yy capullos, y por se-
p ano, unas madejas de seda del mismo nrirfeln I
gusanos sor e
- tl las orugas de unas mariposas designadas
mente i, ;
i clt]mldel nombre de Metanastria psidii. El
> Humboldt las conoci i b,
B e f0;1(.), lo mismo que sus nidos,
s § fabrican telas con 1
gt o6 . con la seda se-
g:;g;s 7 por las orugas. Siempre se ha sabido que los gu
"ive A - -
2l €n a expensas de las hojas de los encinos v d
1avahos i ' | 3
guayabos. La industria de la seda que prody
estos anim: isti : i,
e nales no ha existido nunca, si no es apr
ndo los nidos es ] ) ol
$ espontaneamente f. i
. or | '
tervencion humana. S P
No sabemos c6 l
No s )s cOmo se podri
: ; a establecer y
industria. S6lo experimentando d b('fll .
. ebldamente, para 1
ejor manera de d : o
evanar la sed i
e a seda, y estudiand
e i , :
; los hilos y de las telas producid i
0mo la posibilidad 1 s
- dh( ' de que los gusanos puedan ser cria
ymesticidad ; :
o tu?'r][aq, lleviindoles las hojas con que se
im , tomando en fi ‘ rale
e n, por modelo, los procedimien-
. siria de la seda de la China, s6 i
€cimos, podri sabe ooy i
g saberse c6mo serd la técnica més propi
racharp ( ]
provechar en grande la seda de que se trata b

San Jacinto, Octubre 9 de 1908,

Bol. de cons. T. I.—18
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L. Faujas St.-Fond & Co.—Valence-s-Rhone, France.
—5 de Julio de 1908.

a e } y BI

T . .

i otros los
versas razas comunes en esas regiones, entre

capullos producidos en Orizaba. ;
j 4
Considero un deber reembolsar & U

que origine dicho envio.

d. todos los gastos

N —Remitimos un bulto que se compone
N do ramas de nogal
Aretido. Habita en

CONTESTACIO :
de lo siguiente: Canasto contenien
con nidos, capullos ¥ adultos de un
Orizaba, Estado de Veracruz. i gt

Caja nam. 1.—Capullos de Saturnido.

verdes y viven en los truenos (Ligustrum).

tir-
Caja nm. 2.—Parece contener dos capullos de Sa

ido. Distrito Federal. i i
nu(“rlja nfim. 3.—Capullos Hespéridos. Distrito Federal.

Caja nam. 4.—Capullos de un Lasiocdmpido d;} Dis-
it Tederal. Sus larvas viven en los sauces (Sa w').
i 5.—Capullos de Satirnido. Sus larvas sol
g truenos (Ligustrum). |
n el fondo, una rama de guayai?(.)
do de Metanastria psidit

(Caja nim.
negras y viven en los
Caja de madera.—E \
i diwm pomiferum) con un ni
gﬂisililzziosu{)erior, una rama de: e’ncin.o ( (if;(;z:z ) :;:
nido de la misma especie de Lepidoptero. ‘de'a d;, 3
cubierta de papel llevando dentro una I(];ad e] by
del gusano de Metanastria. Jalapa, Estado

yatr) ! 3.
Qan Jacinto, Noviembre 4 de 190

—
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CoNsuLTA.—E] Cénsul general de México en Trieste,
pide por conducto de la Secretaria de Relaciones, se le
envien las publicaciones que existan en la Repftiblica
acerca del cultivo y enfermedades del mafz, y especial-
mente del modo de confeccionarse empiricamente la tor-
tilla de maiz, con indicacién del nombre y cantidad
de los ingredientes que se emplean ordinariamente pa-
ra su confeccién, expresando si es cierto que de esta
manera el maiz empleado, aunque de mala clase, resul-
ta generalmente innocuo al hombre que se nutre con
dicho grano en forma de tortilla.

CONTESTACION.-——Aunque en México el cultivo del maiz
tiene una gran importancia por ser la base de la alimen-
tacion de la poblacién indigena, no ha sido motivo, sin
embargo, de estudios serios y minuciosos, asi es que no
Se podra proporcionar al sefior Consul en Trieste una
literatura abundante sobre la materia, pudiendo reco-
mendarse solamente el envio de un pequeiio tratado,
antiguo y poco detallado sobre el cultivo del maiz en
México, escrito por el Sr. Ing. José C. Segura, y otro
recientemente publicado, relativo al mismo asunto Y que
fué escrito por D. Luis de 1a Rosa.

Respecto 4 las enfermedades mis comunes que atacan
al maiz, se pueden mencionar el carbén Ustilago Maydis,
Uredo Mays, Erysiphe Maydis, Ceoma Zeae, Ustilago
Zeae Mays. Esta enfermedad es muy comfn en la Repi-
blica Mexicana; ataca 4 todas las variedades de maiz,
produciendo sobre las flores machos y sobre el ovario y

aun sobre los tallos, tumefacciones mis 6 menos volumi-

nosas, de formas arrifionadas, compuestas por sacos de
pelicula delgada y semi-transparente que encierran nu-
Merosas esporas. Estas tumefacciones se conocen en Mé-
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indigena de Cu itlacoche. Los indige-

xico con el nombre
an estas tumefacciones en la alimenta
san con manteca de cerdo,

nas us cién, como

plato especial y rico; lo adere
sal, cebolla picada y fragmentos pequeflos de chile verde
(Capsicum longun) ¥ lo comen con tortilla. Su uso es
peligroso por las propiedades abortivas que adquieren
las esporas en el perfodo de su madurez.
1 maiz es también atacado en la Rer
Puceinia Maydis (Puccinia arundinacea var.—Maydis,
Uredo maydis, Puccinia Zeae). Bsta enfermedad se pre:
senta en las regiones htimedas del pais y es poco fre-
cuente en la Mesa Central. Las plantas de maiz atacadas
por el Uredo, presentan en el anverso § reverso de las

arredondeadas 6 elipticas, de un morend
elipticas @ oblongas

yablica por el

hojas manchas
claro, de uredosporas, ¥y manchas
muy negras, de teleutosporas.

Las enfermedades mencionadas
Ja pérdida total de las cosechas, pero
ces perjuicios considerables.

La fabricacion de las tortillas, mis que con el carac-
actica para el consumo par
cuya hase de

no llegan & ocasionar
¢f ocasionan 4 ve

ter de explotacion, se pr
ticular en los hogares de los indigenas,
alimentacion es el maiz, y algunas veces en los de per-
sonas de mediana 6 regular posicién social que tienen
costumbre de tomar la tortilla en sustitucién del pam
de trigo 6 alternada con éste.
Las operaciones que se eje
la confeccién de las tortillas son las siguientes:
I.—Preparacién del nizcomel 6 niztamal —Esta pri-
mera operacién comprende el lavado del maiz, la coccion
y el encalado. Fl lavado del maiz se practica en artesas
de madera, hechas de una sola pieza, en forma de canoa
naveta que se conocen con el nombre de bateas. Este la-

cutan empiricamente pard

2

vado tlene. por objeto separar los polvos y materias extra-
fias adheridas al maiz y eliminar los gralﬁns que ﬂ(l}ta‘n en
la suPerﬁcie, los cuales por lo general estin alterado#
T.ermmado elilavado, se procede 4 la coceidn, la cual s(’:
e]eeu-ta en recipientes de barro 6 Iiminas de ]n;)ja de lata
de diversas capacidades, segiin la cantidad de mator;;
que dfal)a tratarse. Lo mis comin es que se usen b(;te'w
de hoja de lata de una capacidad de 30 litros enr los u\
se colocan de 10 4 15 litros de maiz con la L’-antidfidqde
agua :suﬁciente para casi llenar el bote, dejando Iib(re us
espacio de cuatro 6 cinco centimetros pa‘ra manejarlo
Al proceder 4 la coceién se agrega una lechada dJe l
preparada con un litro de cal apégada y uno de a Cd
bastando esta cantidad para los 15 Iit1:|'m q-ue se =‘.-}'"”3.'
puesto en el hote. Se coloea el recipiente en un h.orn;lai
(4nafe) de barro, teniendo cuidado de conservar un fu |
g? lento y agitar de tiempo en tiempo el grano ITﬁa m:—
dia h'ora basta para terminar la operaciéﬁ. Pal;a -obten :
u.n nixtamal de buena calidad, es necesario qﬁe la (;aer
tidad de cal adicionada sea suficiente sin que ha‘m a
engso Ee ella. ]131 aspecto del grano durante la cgéf-igﬁ
fwja;:) oir (c11-eI liquido que s.obrep:lda (liquido llamado
B , in 1('a'n en la prictica si la cantidad de cal ha
. ;1 nsgej:;n: para el ob}'eiio. Cuando la cantidad de
- : lf) es la suficiente, el grano toma una
: On naranjada y resulta manchado: en cambic
§i hay un exceso de cal, el grano se . i
: i ‘ se pone blanco y el
néjallo tiene un sabor marcadamente ciustico. Se I:ec
Hioce que Ia coccién estd terminada, cnando 1:11':10‘”&1‘ 10
mafsa con. una barra 6 cuchara de madera, se not; oiért:
res:steflma. También se conoce el punto 6 término &e ]"1
Operacion, tomando algunos granos para separarles ‘1
tegumento, (despellejarios); si esta oporaéién se ha:e

=

S T

= e

——— s =
= S ——

e -
S ——
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ficilmente, procede separar del fuego la olla 6 bote
en que se verifique 1a operacion.
No debe llegarse nunca al punto de ebullicion del li-

quido que sobrenada, ni prolongar mucho la accion del

fuego, porque el grano se reblandece demasiado y es

impropio para la fabricacién de la tortilla, pues la pasta
resulta untuosa y se adhiere al comal (utensilio del que
se habla adelante). Si se ha puesto un exceso de cal,
las tortillas resultan correosas, cOn manchas calizas
planco mate, y quebradizas. Ta tortilla que tiene estos
defectos se designa con el nombre de neja.

La coccion del maiz tal como se practica para la fa-
bricacion de las tortillas, tiene por objeto reblandecer
su tegumento, incorporarle cierta cantidad de agua ¥
producir una transformacion de 1a materia amilicea sin
llegar 4 una sacarificacién completa.

Cuando el niztemal reune las condiciones antes men-

cionadas, se aparta del fuego y se deja enfriar unas diez
horas, al cabo de 1as cuales se procede 4 la molienda del

grano para formar la masa.
La molienda se ejecuta sirviéndose de un molino in-
digena conocido con ol nombre de metate. Este moling

ost4 formado de dos partes: la primera que constituye

el metate propiamente dicho, se talla de un solo block

de piedra baséltica 6 granitica, tiene la forma de und
nada, de forma rectangular, apo-

mesa ligeramente incli
dos de ellos, de iguales

yada sobre tres pies muy cortos,
dimensiones, van implantados h
de 1a mesa, y el otro de altura un poco mayor, estd co-
locado hacia la parte media del borde posterior, lo que
permite que el metate tenga, como ya se dijo, una ligerd
cién de atrds hacia adelante. Las dimensiones del

inclina
¢ comunes son: de 0.60

metate son variables, pero las mé&

acia la parte anterior
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[é),_ 30083 mts. de largo, por 0.30 4 0.40 de ancho y 0.25 4
ﬂ‘lﬁ;emme jit,uia en la p?trte posterior. Complen;enta al
g , una barra de piedra en forma de huso, de una
ongitud un poco mayor 6 menor que el ancho’ del me-
tate y que se designa con el nombre de mano 6 mecla ﬂ
Esfa barra, durante la operacién de la molienda desepné;.
pefia e.l papel de una muela mévil y se hace recorr:ar la st '
per%iele dfs la mesa de atrds hacia adelante y de adelantl.
hacu% atras sobre la materia que se trate de moler ue:
;) 1:jolo se emplea para moler el maiz sino que ta‘,miié;
e : as:;l)z::r;:sleiecacao, ajonjoli, .chile y otras muchas
e que entran en la alimentacion.
- gzeijarir la masa de maiz destinada 4 la con-
: as tortillas, es conveni :
martamal esté completamente frio, ;3;1;: c(;slli):ir it
ta mis resistencia 4 la molienda. Wi
La.molienda no se practica de una sola vez. Durant
la-. primera fase de la molienda, el grano simpl.ement -
tritura para romperlo en fragmentos pequefios que seerSe
cogen en una batea. Esta primera molienda se desio X
con el nombre de quiebra. Por una segunda moli bza
se reducen los fragmentos de grano 4 una pasta ﬂrszsaa
il;i ;& 3;(12;21;3}5}::; ipero que. afin es bastante amari-
3 ; r 4 la simple vista, fragmentos

~ de tegumento y de embrién. Pueden prepararse tortillas

ﬁr@esas con esta masa, que se designan con el nombhre
| e' gordas martajadas y 4 la operacién se le llama mar-
;&;’{M‘ la masa. Una tercera molienda afina la masa lo su-
._\I_ente I?%?I'a que quede en condiciones adecuadas 4 la
g’leparacmn de la tortilla comfn, y para la tortilla ;nﬁ
mj se acos'tumbra. agregar una ultima remolida. I :
lde;a:. ;iropla:da para la confeccién de buenas tortillas,
casi blanca, 6 temer un color amarillo muy




