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Algunos experimentos de rotacién hechos en la Es-
tacion Experimental del Estado de Arkansas produ-
jeron aumentos notables, alternando la giembra de
trigo con cosechas de Cowpeas, frijol, soya, ete.; se en-
contré que sembrando estas plantas después de la co-
secha de trigo, y cortdndolas cuando habian crecido lo
suficiente para hacer heno de excelente calidad, y aran-
do el rastrojo después, para sembrar el frigo en un
terreno arenoso pobre en humus, el aumento en la co-
secha fué de 56 por ciento sobre las obtenidas por el
método ordinario.

La siembra continuada de trigo durante tres afios,
precedida de una cosecha de Cowpeas, produjo un ren-
dimiento 44 por ciento més grande que cuando se hizo
la siembra de trigo sin seguir 4 la de la leguminosa.
En la misma tierra sembrada de trigo y de Cowpeas,
pero abonada con 100 kilogramos de fosfato dcido y
40 kilogramos de cloruro de potasio, el aumento en
el rendimiento fué de 58 por ciento sobre el trigo cul-
tivado solo. Se encontrd también que el enterrar toda

. la-planta de Cowpeas no era tan benéfico como heni-
ficar ésta y arar sblo el rastrojo.

Ahora, cuando el eultivador de trigo tenga ganados
bovino, ovino 6 caprino para utilizar las leguminosas

de pie sobre el mismo terreno, economizarfa el costo de

cosecharlas y se beneficiarfa el trigo con la adiciom
de log excrementos del ganado.

En muchos casos, el hacendado podria producir una
cosecha de trigo y una de Cowpeas en el mismo afio,
de modo que obtendria una doble cosecha y la legu-
minosa produciria un aumento en la ganancia neta de
25 4 100 por ciento.

25

Creemos, pues, que el mejor sistema para cultivar
trigo de una manera continua seria sembrando una co-
secha de leguminosas cada tres afios, procurando tener
el ganado suficiente para que la utilizara en el mis-
mo terreno.

Esto mismo puede decirse tratdndose del maiz y de
otros cereales.

Aprovechamiento del trigo como pastura.— Muchos
agricultores acostumbran pastorear sus animales en los
campos de trigo con alguna ventaja, especialmente
cuando éste se ha desarrollado con mucha lozanfa y
la estacién es hiimeda, pues entonces las enfermedades
criptoghmicas constituyen una seria amenaza.

La préctica seguida consiste en llevar los animales al
trigo como seis semanas 6 dos meses después de la siem-
bra, siempre que el suelo no esté demasiado himedo
para que las pisadas de los animales causen perjuicio.

Los animales no deben llevarse 4 los trigales después
del mes de Marzo. El valor de la alimentacién aprove-
chada por el ganado es mucho mayor que lo que seria
la diferencia en el rendimiento del trigo, pues en las
épocas normales sf habria por esta causa una dimi-
nucién; pero cuando el trigo ha crecido mucho y se
temen los perjuicios del chahuixtle, hay en realidad
una ganancia,

En las regiones en que llueve mucho durante los me-
ses de invierno y el trigo se va en vicio, este sistema
se encontrard muy provechoso.

El estiércol que dejan los animales constituye una
verdadera ventaja, pues no s6lo aumenta la fertilidad

del suelo, sino que ayuda & la conservacién de la hu-
medad.
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En los Estados Unidos, la mayorfa de los agricul-
tores siguen la tendencia de aumentar el ntimero de
sus animales, pues aprecian suficientemente el estiér-
col producido, apreciando en $20 oro el que produce
un caballo durante un afio, si se le aprovecha bien ¥
no se le expone 4 la aceién de las lluvias. El que pro-
duce una vaca puede valuarse entre $15 y $20 oro en
aquella naecibn.

Lo que debe procurar el agricultor es que los ani-
males consuman en la misma hacienda la mayor can-
tidad posible de los producto que se obtienen, para que
puedan venderse productos més concentrados y de ma-
yor precio, como mantequilla, queso y carne, y que
den bajo la forma de estiéreol muchos de los elementos
necesarios para la fertilidad de la tierra.

Segadoras.—La evolucién de la maquinaria para co-
sechar el trigo ha sido admirable en los Gltimos afios,
y la nacién vecina ha tomado gran parte en ella, obli-
gada por la extensién de sus cultivos y por su ince-
sante progreso en otros ramos.

Asi es como con maquinaria perfeccionada se ha re-
ducido el costo de produccion del trigo hasta lo equi-
valente 4 $1 v 1.50 por hectolitro.

El primer implemento que se usé para cortar el
trico, después de la hoz de mano, fué la guadafia, com-
puesta de un gran mango con una cuchilla en sn ex-
tremidad y dos 6 tres arcos para que los tallos cor-
tados se reunieran y pudieran ser depositados 4 un
lado de la faja de terreno que recorria el operario. Con
este instrumento un hombre podia cortar una hectérea
por dia.

Después vinieron las segadoras sencillas, con una
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plataforma en la cual caian las espigas cortadas, para
ser reunidas en haces que se depositaban sobre el te-
rreno.

Después se agregd un accesorio que ataba los haces
automéaticamente. Estos haces se unfan en haces ma-
yores 0 menores, que se dejaban sobre el terreno hasta
que pudieran trillarse.

Después se inventd otra méiquina que cortaba sola-
mente las espigas, y por medio de un elevador las su-
bia para cargar un carro que marchaba al lado mien-
tras recibia la carga necesaria.

Las méquinas atadoras podian cortar de 5 4 7 hee-
tareas por dia, empleindose un hombre y tres caballos,
a | o 0} O g : .
algunas veces dos, si eran grandes, y se cambiaban al
medio dia.

La méquina espigadora corta de 19 4 20 hectireas

diariamente con un hombre y cuatro caballos grandes
Eoe i)

requiriéndose al mismo tiempo dos 4 tres carros con
grandes cajas para acarrear el trigo 4 las hacinas.

Esta méquina no es muy apropiada para las regio-
nes donde llueve durante el tiempo de la cosecha, I‘mr-
que el trigo en grefia debe estar. snﬁcientementé seco
antes e que pueda hacinarse.

L.agran ventaja de toda esta maquinaria es que la
cosecha puede hacerse en pocos dias y mientras las
plantas estin algo verdes, con lo cual se logra una
buena paja para forraje, y ademés, que no desgranan
mucho grano en el terreno, puesto que mo sacuden las
espigas como sucede cuando el corte se hace con hoz
de mano.

La méquina més moderna y perfecta es la cosecha-
dora combinada, que corta, trilla 6 desgrana y coloca




28
en sacos el trigo producido, desde 20 hasta 40 hecté-
reas por dia.

Estas méquinas necesitan cuatro 6 cinco hombres para
moverlas: uno para dirigir los caballos 6 conducir la
méquina de vapor en su caso, otro para vigilar el fun-
cionamiento de la mfquina, y otro, cuando menos, para
coser los costales tan pronto como se llenan, ademés
de un hombre que se necesita para acarrear el com-
bustible y agua. ;

El funcionamiento de estas mfquinas s6lo esth li-
mitado por la cantidad de dias y de mal tiempo que
hayva durante la época de la siembra. Suponiendo
qu.e haya 40 dias de tiempo seco durante esa época, se
podrian cosechar mil hectireas con una sola de estas

méquinas.
Uno de los grabados representa 4 ecinco de estas mé-

quinas trabajando simultineamente en una gran ha-

cienda triguera de los Estados Unidos donde se cor-
tan diariamente 150 hectdreas 6 més de terreno.
México ofrecerf en lo porvenir un vasto campo para
la introduccién de esta maquinaria moderna, que re-
solverd entonces el problema del trabajo por falta de
operarios, pues el individuo que puede manoja'r esta
maqhinaria y gane $10 por dia, hard un 'tral.m]n més
barato que el que gana $0.25 por dia siguiendo un
arado. . .
Baperimentos con variedades de trigo en 1.‘)(){\'. Los
experimentos con variedades de trigo emprendidos en
la Estaci6n Agricola Experimental de Cindad Jufires
e continuaron-con el mismo objeto que en afios ante-

riores. - .
Este objeto ha sido el determinar las mejores varie-
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dades para el clima local, por su resistencia para la
sequia y para las diversas enfermedades.

Algunas de las variedades sembradas este afio fue-
ron las mismas que se mencionan en el Boletin nf-
mero 4, que trata sobre las variedades de trigo que
experimentamos en 1906,

Ahora se usaron otras nueve variedades acerca de
las cuales se consignan datos; y otras variedades de las
cuales s6lo sembramos unas cuantas matas, por ser de
variedades raras, de las que s6lo pudimos conseguir
unos cuantos granos.

Una variedad se sembré sin més objeto que estudiar
su resistencia para el chahuixtle, sin que pudiéramos
llegar & ninglin resultado definitivo, porque el tiempo
no fué propicio para el desarrollo de esta enfermedad.

Estas variedades de trigo fueron sembradas durante
el mes de Octubre de 1907, en tiempo en que el terreno
estaba en realidad algo seco para la germinacién del
trigo, por cuya razén la semilla de algunos lotes mo
germind sino hasta después de que se di6 el primer
riego.

La tierra destinada 4 estos experimentos estd for-
mada por la sedimentacién del Rio Bravo; es muy poco
rica en humus. Se tiene que regar el trigo antgs de
que tenga 0.15 6 0.20 metros de altura, con lo que
se produce un sedimento que forma una costra arei-
llosa muy perjudicial para las plantas.

Por esta causa se notan variaciones de 40 y 50 por
ciento en los rendimientos de los pequefios lotes.

Es de esperarse que estas malas condiciones des-
aparezcan cuando se llegue 4 contar aqui con agua al-
macenada en la gran presa de Engle, porque entonces
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el agua no arrastrard tanto sedimento y se podri ha-
cer la siembra en terreno snficientemente humedecido.
para que el trigo pueda crecer 0.20 6 0.25 metros sin
riego.

Esto favorecers al mismo tiempo el aumento de las
cosechas, pues estando himedo el terreno 4 bastante
profundidad, podrd desarrollar el trigo un gran siste-
ma radieular que facilite la alimentacién de la planta.
Clon esto se logrard, ademds, que los cultivos requieran
menos riegos, porque las raices podrin tomar la hume-
dad de capas profundas.

Fijandose un poco, se mota la diferencia entre el des-
arrollo de las raices que crecen en tierras fridas y hi-
medas, siendo mucho més profundas las primeras.

Por esto es que debe procurarse que el terreno don-
de se siembre esté hitmedo y bien preparado, para fa-
vorecer el desarrollo profundo de las raices y lograr
que las plantas resistan mayor tiempo sin riego 6 sin
Ilnvia.

En nuestros experimentos sembramos el trigo con
una pequeiia mfquina automitica movida & mano, que
depositaba la semilla 4 0.5 metros de profundidad y en
lineas separadas 0.30 metros unas de ofras.

Se sembraron 100 gramos en cada pequefio lote, y
de todas las variedades se us6é la misma cantidad, dan-
do por resultado que de unas variedades hubo mayor
niimero de plantas que de otras, puesto que los granos
eran de diverso tamafio.

No se prepar6é la semilla con bafios preventivos con-
tra las enfermedades ecriptogimicas, para observar la
resistencia contra ellas; pero, con poeas excepeciones,
estas enfermedades no se presentaron.
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Estas excepciones fueron los mismos trigos infesta-
dos el aio pasado, que llevaron en sus granos las es
poras del hongo.

Variedades ensayadas—Las variedades de trigo sem-
bradas en los experimentos de 1908 son originarias de
diversas partes del mundo.

Como la Tabla que insertamos en este Boletin consig-
na los datos caracteristicos de las variedades ensayadas,
nos limitaremos 4 mencionar aqui el origen de ellas.

Nimero 2—Esta variedad se cultiva en Atlixco, Es-
tado de Puebla; pero carecemos de los datos suficien-
tes para afirmar cuéil es su origen. Este trigo se pro-
duce bien aqui y promete ser una variedad importante.

Nimero 3.—Este trigo lo conseguimos en la capital
de la Reptblica, é ignoramos de dbénde es originario.
Los trigos ntmeros 2, 3, 5, 6, 12 y 13, estan descritos
en nuestro Boletin nfimero 4.

El nimero 5 es el famoso trigo de Rietti, y lo con-
seguimos en la Secretaria de Fomento.

El nimero 6 es un trigo Durum, del tipo llamado
de macarrén, originario de Rusia, de donde se exporta
en grandes cantidades.

Nitmero 12.—También es un trigo ruso que este afio
ha dado mucho mejor rendimiento que el consignado en
el Boletin nfimero 4, lo que atribuimos 4 que se sem-

bré més temprano, disponiendo de mayor tiempo para
su crecimiento.

Nimero 13—También es un trigo ruso de la varie-
dad Durum, que puede considerarse como uno de los
mis empleados para la fabricacion de pastas. Este trigo
se ha generalizado mucho en los Estados Unidos en vir-
tud de ser resistente para la sequia, y ha dado regula-
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res cosechas donde los trigos ordinarios han fracasado.

Estos trigos Durum no amacollan tanto como los
comunes.

Numero 1} —Este trigo lo recibimos del Estado de
Utah, Estados Unidos, 4 donde llegb directamente del
Canad4. Parece ser una variedad importante suscepti-
ble de aclimatarse en nuestro clima.

Nimero 17.—Fs otra variedad de trigo Durnm, ori-
sinario de Rusia, que también parece ser importante,
pues se notard en la Tabla que los mejores rendimien-
tos han sido log de los trigos Durum. Estas varieda-
des parecen muy adecuadas para los Estados de Sono-
ra, Chihuahua, Coahuila y Nuevo Leé6n.

Su cultivo en Rusia se hace en la region de las lla-
nuras secas, donde los trigos comunes no prosperan.

Niimero 18—Es otro trigo Durum, originario de Ar-
gelia, Norte de Africa, donde se le cultiva mucho. El
rendimiento que hacemos constar es parcial, debido i
que una parte del lote estaba demasiado alta para reci-
bir el riego. En condiciones semejantes 4 las de los ofros
lotes no habria producido menos de 6,000 & 7,000 gramos.

Nimero 21.—FEs un trizo ruso originario de la regién
del rio Don, también de la variedad del Durum, de la
que tiene todos los caracteres.

Niimero 22. — Trigo ruso Durum, cuyo rendimiento
fué muy disminuido porque parte del lote sufri6 por la
falta de riego.

Nimero 23—De la misma clase y origen que el an-
terior.

Nimero 24— Es un trigo Durum de Nicaragua, A

donde fué llevado probablemente de Europa. Este tri-
g0 crece bien y produce hermosas espigas.
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Nimero 26.—Trigo de la variedad comiin, originario
de Austria y Rusia. Su rendimiento este afio no indica
que sea una variedad importante, pero quizi en otros
ensayos se logre mejorfa.

Nimero 27— Variedad del trigo comfn, originario
de Europa, cuya semilla nos fué remitida del Estado de
Kansas, donde ha prosperado bien. Los resultados ob-
tenidos por nosotros no son satisfactorios,

Nimero 3j.—Es otra variedad de trigo Durum, traf-
do de Argelia, muy semejante al nimero 35. Ambos
80D Vigorosos,

Nimero 35.—FEs un trigo Durum de Rusia, que cre-
ci6b aqui con mucho vigor ¥ que indudablemente es
apropiado para regiones donde no se dispone de gran
cantidad de agua.

Nimero }2.—Trigo originario de Turquia Asiética,
cuya semilla nos fué remitida de Francia. El rendi-
miento fué pequefio; pero como esto puede ser excep-
cional, procuraremos hacer siembras en condiciones dis-
tintas posteriormente.

Nitmero 48—Es un trigo francés de hermoso aspec-
to, pero de poco rendimiento, que quizés fuera més ade-
cuado para tierras menos arcillosas que las nuestras.

Niimero 49.—También originario de Francia y de la
variedad comfin; su rendimiento fué muy hueno, y es
de creerse que mejorari en futuros ensayos.

Nimero 63.—Trigo francés de origen asifitico. Aun-
que no es muy rendidor, es vigoroso y parece adap-
tarse 4 la regi6bn Norte de México.

Los trigos Durum se estin generalizando de una ma-
nera notable, especialmente en los Estados Unidos, donde

se siembran ya en una extensién mayor que 10.000,000
Bol. de Agricultura ndm, 17.—8
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de hectireas. El anélisis de su harina, su adaptabilidad
para la fabricacién de pastas y la posibilidad de culti-
varlos en terrenos relativamente secos donde las varie-
dades comunes no prosperan, hacen que debamos dar
mucha atencibn & estas clases de trigo, cuyo cultivo en
grande escala en nuestro pais y con maquinaria mo-
derna, podria ser de grande importancia.

Si el agricultor americano puede ganar dinero cul-
tivando_este trigo en terrenos por los que paga de $100
4 8250 por hectiirea es indudable que la ganancia se-
ria mayor en México usando los mismos proeedimientos
en tierras que valen diez veces menos.

En Francia se estin empleando log trigos Durum
para mezclarlos antes de la molienda con las varieda-
des comunes, para producir una harina que tiene cada
dia mayor demanda.

Debido 4 la gran importancia de los trigos Durom
para las regiones dridas, daremos 4 conocer en seguida
lo ‘que el Sr. Mark A. Carleton, cerealista del Depar-
tamento de Agricultura de los Estados Unidos, ha dicho
acerca de ellos: “Estos trigos pertenecen al grupo de
trigos Durum, conocidos con el nombre boténico de Tri-
ticum Durum. En Francia se llaman Blé Dur; en Ale-
mania Hartweizen, y en Espafia trigos duros. Algunas
veces se les llama trigos-cebada, debido 4 su semejanza
enn esta Gltima planta.

Los trigos de este grupo crecen alto y t ienen cafias
que son medulosas, 6 bien huecas, como en los trigos
ordinarios. Tas hojas son generalmente anchas y lisas,
pero tienen un color peculiar blanco verdoso y tienen
nha éutienla extremadamente dura. Las espigas son ge-
neralmente delgadas en la mayoria de-las variedades,
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compactamente formadas, algunas veces cortas y siem:
pre tienen barbas de mayor longitud que las v:arieda-
des ordinarias.

Las espiguillas tienen de dos & cuatro granos. Ta
%:Iuma exterior es fuertemente aquillada y la gluma
interior algo comprimida y arqueada en el dm's'n: los
granos son duros y cérneos, & menudo translicidos, de
color blanco amarillento, que algunas veees tiende al. co-
lor rojizo, y generalmente grandes. En ciertas varieda-
des los granos son tan grandes como los de trigo de
Polonia, con el cual se les confunde. .

Los campos de trigo Durum en espiga se confunden
con los campos de cebada, y se necesita oran conoci-
miento para distinguirlos. |

Hay muchas variedades que difieren en forma y ta:
mafio de la espiga, color, cantidad de pelo en la‘ glu-
ma, color de las espigas, ete. \

Ademés de sus cualidades excepcionales para la fa-
bricacion de macarrones y otras pastas alimenticias,
estos trigos tienen para el agricultor otras dos cuali-
dades importantes més marcadamente que los trigos
ordinarios: son muy resistentes para la sequia 'y e‘nn-
tra los ataques de enfermedades criptogimicas. ﬁ! cha-
huixtle los ataca, sin embargo, algunas veces de una
manera considerable.

No amacollan mucho. Los trigos Durum son muy sen-

sibles 4 los cambios de medio, y pronto degeneran enan-
do se les cultiva en un clima 6 suelo que no les con-
viene. Un cambio de condiciones capaz de producir ese
resultado puede presentarse en una distancia de unos
cuantos kilémetros.

Por ejemplo, est4 bien comprobado en el Sur de Rusia
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que la excelente variedad Arnautka s6lo da los mejo-
res resultados cuando crece dentro de una 4rea limitada
en las cercanfas del mar de Azov. Asimismo la mejor
producei6n del trigo Kubanka se encuentra all Este
del rfo Volga, en la frontera de Siberia. Los trigos
Durum son adaptables & tierras ricas en materia nitro-
genada, pero bastante alcalinas, y donde mejor prospe-
ran es en un clima seco y caliente. Casi todas las va-
riedades son propias para la siembra de primavera
donde hay un invierno frio que perjudica el trigo.

En toda la Reptblica Mexicana estos trigos pueden
sembrarse, como es la costumbre, al final del otofio.

Estos trigos hacen ripidamente su primer desarrollo
hasta 0.20 6 0.30 metros de altura, y este crecimiento
los hace sensibles 4 las heladas.

En las zonas templadas de México, tales como los
Bstados de Chihuahua, Coahuila, Sonora, con excepein
de las regiones extremadamente frias, estos trigos pue-
den dar alguna pastura durante su primer desarrollo.

Los trigos Durum ocupan el primer lugar entre to-
das las clases de trigo, por la facilidad econ que se adap-
tan 4 las regiones muy célidas y secas, pero en cambio
necesitan, para dar sus mayores rendimientos, una tierra
rica en humus y que contenga suficiente cantidad de
potasa, fosfatos y cal. Se ha encontrado que es en los
terrenos alcalinos donde estos trigos prosperan mejor.

Por estas propiedades es por lo que se cultivan en
mayor extension en la parte oriental y Suar de Rusia,
en el Turquestén, en el Norte de Africa y en las re-
giones més secas de Argentina, Chile, Ttalia, Grecia,
India, Asia Menor, etc.

Sin embargo, la mayor produccion de estos trigos
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es en la parte oriental y Sur de Rusia, donde se eul-
tivan més de diez variedades distintas, siendo ol pro-
medio de la produccién anual en estas regiones de més
de 10.000,000 de hectolitros.

En México tenemos muchas regiones que se asemejan

mucho & aquellos lugares de Europa donde se cultiva
el trigo Durum, tanto en lo que se refiere 4 calor como
en lo referente 4 lluvias.

Las eondiciones climatéricas especiales de aquella re-
2ibn son las siguientes:

1.° Poca precipitacién pluvial.

2. Una gran parte de ella se verifica durante la épo-

_ ca del crecimiento del trigo.

3.° Esta precipitacién se verifica en lluvias tempes-
tuosas de corta duracién, sin que haya muchos nu-
blados.

4. Los dias son claros y el aire seco; y

5. La temperatura es extremosa, hahiendo especial-
mente mucho calor en €l verano.

La humedad del aire es un carficter climatérico que
se desatiende 4 menudo, pero que tiene, sin embargo,
una influencia notable en el erecimiento de las plantas.
En las relaciones del clima al desdrrollo y madurez del
trigo hay algunos hechos mal conocidos todavia, y no
obstante que la manera de obrar de la hun’.lsedaci del
aire no estd bien explicada, sin embargo, es positiva;
su influencia sobre el trigo es, en lo general, desfavo-
rable si dura bastante, y sobre todo si existe en la épo-
ca de la madurez.

La mucha humedad retarda la madurez, disminuye la
produccién de materias proteicas en el grano y tiende
& hacerlo més blando por la mayor proporecién de al-
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midén, que le da al mismo tiempo un color més blan-
co, debilita la paja y ofrece condiciones favorables para
el desarrollo de hongos microscopicos, que producen en-
fermedades.

No es tanto la grande precipitacién pluvial la que
causa la inferior calidad del grano producido en re-
giones hiimedas, sino la constante humedad del aire y
la falta de luz solar. En efecto la' precipitacién plu-
vial durante la estaci6bn de crecimiento suele ser casi
igual en las regiones semiiridas y hiimedas.

Edmundo Gain ha establecido la ley respecto 4 es-
tos hechos, dieiendo que la madurez se facilita en un
aire seco y en un suelo hiimedo, pero que se retarda
en un aire himedo y en un suelo seco.

Se admite generalmente que la humedad excesiva per-

judica la produccion de la mayoria de los frutos y
granos,
- Esto es més cierto cuando se trata de aquellas co-
sechas caracterizadas por una gran proporcion de pro-
teina 6 azicar en los frutos & granos, y tratdndose
de los trigos Durum la humedad es tan perjudiecial
que las condiciones de semiaridez son absolutamente
necesarias para obtener con ellas los mejores resulta-
dos.

Hay de 50 4 70 variedades distintas de estos trigos,
pero en los Estados Unidos se han descrito més de
100, entre las que se han encontrado ligeras diferen-
cias. n el Norte de Afriea, en Turquia y en otras par-
tes de Asia hay algunas variedades que difieren de las
TUSas.

Algunas de las variedades rusas mas importantes son
las siguientes: Gharnovka, Arnautka, Kubanka, Pere-
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rodka, Beloturka, Velvet Don, Don negro, Sauri-dugda,
Medeah, Pelissier, Candeal, Nicaragna. it

Sus descripciones son las siguientes: Gharnovka
(nuestro ntimero 22): Tienen espiga densa de seceibn
cuadrada mediana, amarillo blanquizea, con barbas obs-
curas y muy largas. El grano es bastante grande, de
color amarillo claro, translticido v de aspecto vitreo.
Hay algunas subdivisiones de esta variedad, la mejor
de las cuales es la amarilla.

Arnautkae (nuestro ntimero 6) : Tiene espigas de co-
lor rojizo claro, muy largas, los granos son largos y
grandes, y cuando se producen en condiciones fa-vnra-
bles son de un color amarillo claro, muy duros y cor-
neos. Esta variedad y el trigo Gharnovka son las que
han dado 4 Rusia su reputacién como productora de
trigos Durnm, no obstante que una 6 dos de lag
otras variedades son mejores para la fabricacién de
pastas.

Kubanke (nuestro ntmero 13): Es una de las varie-
dades més resistentes 4 la sequia de las que se produ-
cen al Oriente de Rusia, y produce granos de excelente
calidad. Sus espigas son de longitud mediana, blancas
¥ de barbas largas. El grano es grande, amarillo blan:
quizeo y muy duro. Esta variedad la cultivan en la
frontera de Siberia, donde la precipitacion pluvial es
menos de 0.25 metros y no pueden prosperar otras cla-
ses de trigo,

Pererodke (nuestro nimero 23): Es probablemente
una subvariedad del Kubanka, y no se considera tan
bueno como éste.

Beloturka, también es semejante al Kubanka, pera
difiere en que produce una espiga més larga y' angosta
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y un grano més largo. Como el Kubanka, es muy resis-

tente para la sequia.

Velvet Don (nuestro nGmero 31): Tiene espigas de
longitud mediana, muy llenas, con glumas cubiertas
de pelusa, y barbas negras largas. Generalmente tiene
manchitas morenas sobre las glumas en toda la espiga.
Los granos son grandes, muy duros y de color més obs-
curo que las variedades anteriormente descritas. Esta
variedad serf indudablemente una de las mejores para
sembrarse en Oectubre 6 Noviembre.

Don negro (nuestro ntimero 17) : Como el nombre lo
indica, se trata de una variedad que se cultiva exten-
samente en la regién del rio Don. Tiene espigas de
mediana longitud, con glumas exteriores negras, y bar-
bas largas del mismo color. Los granos son de tamafio
mediano, amarillos, translicidos y muy duros.

Sauri<lugda, variedad conocida con este nombre tar-
taro, y que es algo semejante 4 los trigos Beloturka y
Arnautka. Lo cultivan bastante al Norte del Caucaso,
cerca del Mar Caspio, pero especialmente en el Tur-
questdn., Probablemente es la variedad més resistente
& la sequia de todos los trigos conocidos. También tie-
ne una gran resistencia para la alcalinidad de los te-
rrenos. Los granos son muy grandes, amarillog blan-

quizeos, sumamente duros, vitreos y translicidos. La

descripeién de este trigo es muy semejante 4 la del
Beloturka, distinguiéndose s6lo por un tinte rojizo de
las glumas,

Medeah (nuestro ntimero 34) : Esta variedad, lo mis-
mo que el Beloturka, han probado ser muy resistentes
para el chahuixtle en diversos experimentos, y prome-
ten ser muy importantes en este respecto. Esta varie-
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dad es originaria de Argelia. Produce eéspigas de tama-
fio mediano, morenas 6 negras, barbas negras y granos
duros 6 amarillentos. Por su aspecto es semejante al
Don negro. Tiene buena reputacién por su resistencia
la sequia y al chahuixtle. ;

Pelissier.—Es una variedad muy estimada en Arge-
lia por su resistencia contra la sequia y el chahuixtle,
y promete ser importante para las regiones fridas de
la frontera Norte de nuestra Reptblica.

Candeal—Esta es la principal variedad de trigo Du-
rum cultivada en Chile y en la Argentina. Tiene es-
pigas de tamafio mediano, con glumas blanecas, lisas y
barbas blancas y largas. Los granos son grandes, lar-
gos y de color amarillo claro. Casi todo el trigo embar-
cado & Francia de Sur América, en los ltimos afios,
pertenece 4 esta variedad.

Nicaragua (nuestro niimero 24) : Probablemente vino
del pais de su nombre. Tiene espigas largas y angos-
tas, con glumas blancas y amarillentas y barbas largas;
grano grande, duro y amarillo cuando se le ha culti-
vado en condiciones favorables. Si se le siembra en oto-
iio puede dar algo de pastura durante los meses de in-
vierno.

Los trigos Durum siempre tienen un color verde cla-
ro al principio de su desarrollo, mientras que los tri-
gos ordinarios tienen un color verde obscuro. También
se distinguen en que al principio su crecimiento es muy
ripido y las plantas crecen erguidas, produciendo algo
de pastura si se le siembra en el otofio.

Respecto & composicibn quimica, casi todas esas va-
riedades son ricas en gluten,

Los trigos ordinarios son considerados eomo ricos en

Bol. de Agricultura nim. 17,—3%
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gluten ciando Megan 4 tener 11 6 12 por ciento de glu-
ten seco; mientras que no es raro encontrar trigos Du-
rum que tengan 13 y 14 por ciento.

Las variedades rusas son siempre méis ricas en gluten
que las de otros paises.

Estos trigos se han popularizado mucho en Francia
y otros paises, sobre todo cuando el ptblico se ha acos-
tumbrado & consumir la harina producida por ellos.

La Estacion Agricola Experimental de Ciudad Jua-
rez recibird con gusto todos los informes que se girvan
darle los agricultores mexicanos que hayan ensayado
0 ensayen en lo futuro estos trigos.

Cindad Juarez, Octubre 30 de 1908,

FELMER STEARNS,
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Boletin nam.

Hstacién Agricola de C. Judrez.

Fig. 1.—B. R. 14. Arado de vertedera larga y angosta




